
Menu Découverte 

1er service 
-Foie gras de canard du chef  (IGP sud-ouest) ,  

Compotée de pomme au curry & brochette de fruits frais 
Petite brioche maison 

2ème service 
-Noix de St-Jacques,  julienne de légumes et purée de panais/céleri  

Velouté de poisson au safran 

3ème service 

-Gourmandise de pintade farcie, sauce aux morilles & vin jaune des côtes du 
Jura garnitures 

Craquelin de pomme de terre à l’ail des ours 
Flan de légumes et panais confit 

4ème service 

-Buffet de fromages bio de la ferme de Mayval  
Fruits secs 

Panaché de salade & vinaigrette 

5ème service 
Entremet au choix à la carte 




