



Les Plats uniques

-Lasagnes de boeuf  Charolais

(Servi en cassolette, accompagné d'un mesclun de salade & vinaigrette)


-Tartiflette au reblochon

(Servi en cassolette, accompagné d'un mesclun de salade & vinaigrette)


-Tartiflette au munster fermier.

(Servi en cassolette, accompagné d'un mesclun de salade & vinaigrette)


-Coq au vin rouge & spâtzles maison


-Coq au riesling & spâtzles maison


-Jambon braisé, sauce pleurotes et gratin Dauphinois


-Tajine de poulet et bœuf

& légumes frais


-Choucroute garnie

( Echine fumée, lard salé, saucisse Montbéliarde, knack, chou, pdt...)


-Couscous Royal       -Sans agneau

( Poulet label rouge, bœuf Charolais, agneau, merguez, semoule d’épeautre et légumes frais…)


-Paëlla Classique.    

°( Poulet, crevettes, moules, légumes frais, fruits de mer...)


-Paëlla Royale   

°( Poulet, crevettes, moules, gambas, dos de cabillaud, légumes frais, fruits de mer...)
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